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Jest takie miejsce na skraju Starego Miasta, w sasiedztwie
krakowskich Plant, gdzie barwna tradycja matopolskiego Zalipia
wpisuje sie w kulinarne dziedzictwo ogrodu kréléw Polski.
Stworzone z pasja, powstate zmitosciag do gotowania,
zszacunkiem dla natury, bazujacej nalokalnych
produktachisprawdzonych recepturach.

Takie sa moje Zalipianki!

Thereis such a place, just on the edge of the Old Town, overlooking
the famous Planty, where the colorful tradition of the village Zalipie
merges with the culinary heritage of the city of Polish kings.
Created with passion, born out of love for cooking
with respect to nature. Based onlocal products
and traditional recipes.

Thatis my kind of Zalipianki!
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Wykaz sktadnikow wszystkich potraw wraz
zuwzglednieniem alergenow, gramatur oraz zawartosci
alkoholu w poszczegdlnych pozycjach alkoholowych
do wgladu u managera restauraciji.

Ask the manager foralist of foodingredients, including
allergens, weights and alcohol content of individual
alcoholic items.

Do grupliczacych 6 lub wiecej osob, doliczamy
10% serwisu kelnerskiego.
A10% service charge applies to groups of 6 ormore.

ul. Szewska 24, 31-009 Krakow
tel. +48 502 845579

kontakt@zalipianki.pl

{# zalipiankiewawachowicz

zalipiankiewawachowiczofficial

BEZLAKTOZY
LACTOSE-FREE

WEGETARIANSKIE
VEGETARIAN

WEGANSKIE
VEGAN




SNIADANIA

*Serwujemy do godziny 13:00

KRAROWSKIE 38zt
obwarzanek, twarozek z wedzonym tososiem,

pasta jajeczna ze szczypiorkiem,

twarozek ze szczypiorkiem

ANGIELSKIE ® 43 zt
jajka sadzone ze szczypiorkiem, frankfurterki,

boczek, fasolka w pomidorach, pieczarki,

grillowany pomidor i kukurydza

FOCACCIA Z WEDZONYM
LOSOSIEM 44 7+

jajko w koszulce, awokado, satata,
sos holenderski, szczypior

BREAKFASTS

*Serveduntit1p.m.

KRAKOW-STYLE BREAKFAST

traditional Krakéw pretzel, cottage cheese
with smoked salmon, egg spread with chives,
cottage cheese with chives

ENGLISH BREAKFAST ®

fried eggs with chives, sausages, bacon,
beans in tomato sauce, mushrooms,
grilled tomato and corn

FOCACCIA WITH SMOKED
SALMON

poached egg, avocado, mixed greens,
hollandaise sauce, chives



SNIADANIA

*Serwujemy do godziny 13:00

RANAPRA 7 RURCZAKRIEM

boczek, jajko sadzone, cheddar, pomidor,
czerwona cebula, satata, majonez z jalapefio

ZALIPIANSKI REUBEN

szarpany indyk, kapusta kiszona, ser zétty,
sos rosyjski, chleb na zakwasie, korniszony

CROQUE MADAME

jajko sadzone, szynka, pieczarki, zétty ser,
sos beszamelowy, domowe pieczywo,
korniszony

46 7t

46 zt

44 7t

BREAKFASTS

*Serveduntit1p.m.

CHICKEN SANDWICH

bacon, fried egg, cheddar, tomato, red onion,
lettuce, jalapefio mayo

ZALIPIANKI REUBEN SANDWICH

pulled turkey, sauerkraut, cheese, Russian sauce,
sourdough bread, pickles

CROQUE MADAME

fried egg, ham, mushrooms, cheese,
béchamel sauce, homemade bread, pickles




SNIADANIA

*Serwujemy do godziny 13:00

JAJRO NA MIERRO

szczypiorek, awokado, ser korycinski,
konfitura pomaranczowa, mioéd z malinami,
domowe pieczywo, ubijane masto

OMLET LUB JAJECZNICA

71 SZCZYPIORKIEM

domowe pieczywo, ubijane masto, zielona
satata z winegretem

*3 dodatki do wyboru: cebula, boczek,
szynka, pieczarki, pomidory koktajlowe

SLODKIE PLACUSYKI
TWAROGOWE -
MALDRZYKI KRAROWSKIE

sos malinowy, kwasna $mietana, cukier puder

42 7t

38zt

42 7t

BREARKFASTS

*ServeduntilTp.m.

SOFT-BOILED EGG

chives, avocado, koryciriski cheese,
orange jam, honey with raspbetrries,
homemade bread, whipped butter

OMELETTE OR SCRAMBILED
EGGS WITH CHIVES
homemade bread, whipped butter,
green salad with vinaigrette

*3 toppings of your choice: onion, bacon,
ham, mushrooms, cherry tomatoes

SWEET COTTAGE CHEESE
PANCAKES —
MALDRZYKI KRAKOW-STYLE

raspberry sauce, sour cream,
powdered sugar




PRZYSTAWKI

TATAR 7 POLEDWICY
WOLOWEJ] ®

z6ttko, marynowany borowik, ogérek konserwowy,
kapary, musztarda francuska, cebula, sardynka,

chipsy wieprzowe

SLEDZ W SMIETANIE

Smietana, jabtko, cebula, koperek,
oliwa ziotowa

PASZTET 7 DZIRIEM

chatka, konfitura z czerwonej cebuli,
sos z czarnej porzeczki z chrzanem

TATAR Z TUNCZYRA ®

awokado, ogérek, kapary, czerwona cebula,
musztardowy winegret

64 zt

46 zt

49 zt

64 zt

STARTERS

BEEF TENDERLOIN
TARTARE ®

egi Iyo/k, marinated boletus mushrooms,
pickled cucumber, capers, French mustard,
onion, sardine, pork chips

HERRING IN SOUR CREAM

herring in sour cream with apple, onion, dlill,
herb-infused olive oil

WILD BOAR PATE

challah, red onion jam,
blackcurrant sauce with horseradish

TUNA TARTARE ®

avocado, cucumber, capers, red onion,
mustard vinaigrette




PRZYSTAWKI

BURRATA
pomidory malinowe podane na ciepto, bazylia,
kapary, oliwki, krem balsamiczny

FRYTKI Z SEREM BURSZTYN

ser Bursztyn, $wieze ziota, sos czosnkowy,
SOS serowy

FRYTKI Z BATATOW
parmezan, $wieze ziota, majonez z jalapefio,
SOS serowy

TALERZ SEROW

polskie sery regionalne, orzechy, oliwki,
konfitura, miéd z malinami

TALERZ WEDLIN Z WEDZARNI
NASZEGO SZEFA RUCHNI

wedliny regionalne, pasztet z dzikiem, smalec,
ogérki kiszone, chrzan z jajkiem

59zt

44 74

46 zt

129 zt

129 zt

STARTERS

BURRATA

warm heirloom tomatoes, basil, capers,
olives, balsamic cream

FRIES WITH BURSZTYN CHEESE

Bursztyn cheese (Polish aged hard cheese),
fresh herbs, garlic sauce, cheese sauce

SWEET POTATO FRIES

parmesan cheese, fresh herbs, jalapefio mayo,
cheese sauce

CHEESE PLATE

Polish regional cheeses, nuts, olives, jam,
raspberry honey

CHARCUTERIE BOARD FROM
OUR KITCHEN'S CHEF
SMOKEHOUSE

regional cold cuts, wild boa(rfate, lard spread,
pickled cucumbers, horseradish with egg




ZUPY SOUPS

ROSOL Z RKACZKI ® 33zt DUCK BROTH ®
makaron, marchew, seler, natka pietruszki noodles, carrots, celeriac, parsley
BARSZCZ CZERWONY ® 32zt BEETROOT SOUP ®
uszka z miesem, majeranek dumplings with meat, marjoram
FLACZKI CIELECE ® 36z VEAL TRIPE SOUP ®
wedtug przepisu Ewy Wachowicz based on Ewa Wachowicz’s recipe

)
ZUPA POMIDOROWA 32zt TOMATO SOUP

lane ciasto, natka pietruszki homemade egg noodle, parsley




SALATY

SALATA Z POLEDWICAWOLOWA
$wiezy ogoérek, rzodkiewka, orzechy pinii, winegret
z wasabi, podptomyk z pestkami stonecznika

SALATA 7 KURCZAKIEM

boczek, pomidory koktajlowe, parmezan,
sos cezar, podptomyk z pestkami stonecznika

SALATA 7 ROZIM SEREM

marynowany burak, gruszka, migdaty, sos malinowy,

podptomyk z pestkami stonecznika

SALATA 7 GRILLOWANYM
HALLOUMI

melon, pomarancza, czerwona cebula, granat,
cytrusowy winegret, podptomyk z pestkami stonecznika

67 zt

57 z

59zt

59zt

SALADS

SALAD WITH BEEF TENDERLOIN

fresh cucumber, radish, pine nuts,
wasabi vinaigrette, flatbread with sunflower seeds

SALAD WITH CHICKEN

bacon, cherry tomatoes, parmesan, caesar sauce,
flatbread with sunflower seeds

SALAD WITH GOAT CHEESE

pickled beetroot, pear, almonds, raspberry sauce,
flatbread with sunflower seeds

SALAD WITH GRILLED
HALLOUMI

melon, orange, red onion, pomegranate,
citrus vinaigrette, flatbread with sunflower seeds

»




MAKARONY PASTA

PAPPARDELLE 7Z KREWETRKAMI 64 zt PAPPARDELLE WITH SHRIMPS
pomidory koktajlowe, czosnek, chili, cherry tomatoes, garlic, chili, parsley,
natka pietruszki, parmezan parmesan

TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM 62 zt TAGLIATELLE WITH CHICKEN
boczniaki, suszone pomidory, szalotka, oyster mushrooms, dried tomatoes, shallot,
czosnek, natka pietruszki, parmezan garlic, parsley, parmesan
TAGLIATELLE Z POLEDWICA 63zt TAGLIATELLE WITH BEEF
WOLOWA TENDERLOIN

cukinia, zielony pieprz, czosnek, sos demi-glace, zucchini, green peppercorn, garlic,
rukola, parmezan demi-glace sauce, arugula, parmesan
RIGATONI Z POMIDORAMI 61zt RIGATONI WITH TOMATOES

I BURRATA AND BURRATA

pomidory, kapary, suszone pomidory, tomatoes, capers, sun-dried tomatoes,

orzechy pinii, czosnek, burrata, bazylia pine nuts, garlic, burrata, basil

»




BURGERY

BURGER WOLOWY 68 zt

ser cheddar, pomidor, cebula, ogérek konserwowy,
majonez z chipotle, satata, frytki z sosem czosnkowym

SMASH BURGER 68 zt

wotowina, ser cheddar, cebula, majonez chipotle,
frytki z sosem czosnkowym

BURGER 7 SZARPANYM 66 zt
INDYKIEM

ser cheddar, pomidor, ogérek konserwowy,
majonez z jalapefo, satata,
frytki z sosem czosnkowym

BURGER 7 GRILLOWANYM 62 zt
HALLOUMI

ogorek, szpinak, piklowana marchew,

majonez orzechowy,

frytki z batatéw z majonezem z jalapefio

BURGERS

BEEF BURGER

cheddar cheese, tomato, onion, pickles,
chipotle mayo, lettuce, fries with garlic sauce

SMASH BURGER
beef, cheddar cheese, onion, chipotle mayo,
fries with garlic sauce

PULLED TURKEY BURGER

cheddar cheese, tomato, pickles,
jalaperio mayo, lettuce, fries with garlic sauce

GRILLED HALLOUMI BURGER
cucumber, spinach, pickled carrot,
peanut mayonnaise,

sweet potato fries with jalapefio mayo

.



PODPLOMYKI
A LA PIZZA

PODPLOMYK Z POLEDWICA
WOLOWA

portobello, ser feta, rukola, sos truflowy,
oliwa truflowa

PODPLOMYK 7 BOCZKIEM

sos pomidorowy, mozzarella, boczek, pieczarki,
czerwona cebula, natka pietruszki

PODPLOMYK CAPRESE

sos pomidorowy, mozzarella, pomidory koktajlowe,

pesto bazyliowe, rukola

PODPLOMYR Z GRZYBAMI
LESNYMI

podgrzybki, cebula, parmezan, oliwa z oliwek

64 zt

59zt

62 zt

59zt

FLATBREAD
A LA PIZZA

FLATBREAD WITH BEEF
TENDERLOIN

portobello, feta cheese, arugula, truffle sauce,
truffle oif

FLATBREAD WITH BACON

tomato sauce, mozzarella, bacon, mushrooms,
red onion, parsley

CAPRESE FLATBREAD

tomato sauce, mozzarella, cherry tomatoes,
basil pesto, arugula

FLATBREAD WITH WILD
MUSHROOMS

bay boletes, onion, parmesan, :
olive oil




DANIA GLOWNE MAIN COURSES

MACZANKA PO RRAROWSKU 64 zt RRARKOW-STYLE PULLED PORK
WEDLUG PRZEPISU BY EWA WACHOWICYZ ®

EWY WACHOWICZ ® pork neck, bacon, pickles, mushrooms,
karkéwka, boczek, ogdrek kiszony, pieczarki, onion, soft yeast bun

cebula, butka drozdzowa

PIERS Z RACZKI SOUS-VIDE 82zt SOUS-VIDE DUCK BREAST

kopytka, zasmazane buraki, sos demi-glace potato dumplings, stewed beets,
demi-glace sauce

RONFITOWANE UDKO 62 zt CHICKEN LEG CONFIT
7. RURCZAKA ZAGRODOWEGO carrots with peas, potato puree

marchew z groszkiem, puree ziemniaczane

KOTLET SCHABOWY Z ROSCIA 64 zt BONED PORK CHOP

ziemniaki z boczkiem i koperkiem, kapusta potatoes with bacon and dill, cabbage

»




DANIA GLOWNE

POLICZKI WOt.OWE

gniecione ziemniaki, pieczone warzywa,
sos korzenny

ZEBERRA WIEPRZOWE

frytki z parmezanem i $wiezymi ziotami,
colestaw z czerwonej kapusty, grillowana
kukurydza, sos musztardowo-miodowy

GULASZ 7 DZIKA

szpecle pietruszkowe, papryka, marchew,
czerwona cebula

STEK Z POLEDWICY WOLOWE.
pieczony ziemniak, grillowana zielona fasolka
szparagowa, sos bernenski, masto czosnkowe,
s6l Maldon

76 zt

76 zt

82zt

159 zt

MAIN COURSES

BEEF CHEEKS

mashed potatoes, roasted vegetables,
spiced sauce

PORK RIBS

fries with parmesan and fresh herbs,
red cabbage coleslaw, grilled corn,
honey mustard sauce

WILD BOAR STEW
parsley drop dumplings, bell pepper, carrot,
red onion

BEEF TENDERLOIN STEAK

baked potato, grilled green beans,
Béarnaise sauce, garlic butter, Maldon salt





























































